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Wskazowki bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem prosimy uwaznie przeczytaé calg instrukcje obstugi. Instrukcje nalezy
zachowac fgcznie z dokumentem gwarancyjnym i paragonem. W przypadku przekazania
urzadzenia nalezy dofaczy¢ do niego réwniez niniejszy dokument.

Elsploatacja zgodna z przeznaczeniem: Urzadzenie to jest przeznaczone wytgcznie do
obrobki produktow spozywezych w ilociach stosowanych w warunkach domowych, np. do
mielenia $wiezego migsa, wyrobu kiethasek w otoczce z jelita naturalnego lub sztucznego.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do obrobki zamrozonych lub twardych produktow
spozywezych, np. kosci lub orzechéw, ani do uzytku przemystowego lub komercyjnego.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego, nie nadaje sie do zastosowania
komercyjnego. Nie korzysta¢ z urzadzenia na wolnym powietrzu, Z urzadzenia nalezy korzysta¢
wytgcznie zgodnie ze wskazowkami zawartymi w tej instrukcji obstug. Przestrzega¢ wszystkich
zasad bezpieczenstwa. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody oraz
wypadki, ktére sg wynikiem nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

OSTRZEZENIE! W zadnym wypadku nie korzystaé z urzadzenia do innych celéw, niz

powyzsze. Niewlasciwe i bledne uzycie urzadzenia wiage sie z ryzykiem powaznych

wypadkow!

e Urzadzenie musi by¢ zawsze podiaczone do prawidiowo zainstalowanego gniazdka z
listwa ochronng. Napiecie sieciowe musi byé zgodne ze specyfikacja techniczng
urzadzenia. Nie stosowac urzadzenia razem z zewnetrznym programatorem lub
oddzielnym systemem telemechanicznym, nie zostalo ono zaprojektowane pod tym katem.
W innym przypadku grozi to ryzykiem pozaru. W razie potrzeby mozna zastosowaé
odpowiedni przedtuzacz, ktérego specyfikacja techniczna jest zgodna ze specyfikacjg
zakupionego urzadzenia.

o Kabel nalezy utozyc¢ tak, by nikt za niego przypadkowo nie pociagnat, ani go nie uszkodzit. W
razie potrzeby mozna zastosowac odpowiedni przedtuzacz, ktdrego specyfikacja
techniczna jest zgodna ze specyfikacja zakupionego urzadzenia.

e Wformie dodatkowej ochrony przed zagrozeniami zwigzanymi z pradem elekirycznym
zaleca sig zabezpieczenie wylacznikiem ochronnym réznicowo-pradowym o znamionowym
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pradzie reakcji wynoszacym maksymalnie 30 mA. Nalezy zasiegna¢ porady specjalisty -
elekiryka.
UWAGA! Urzadzenia nie wolno uzywaé, gdy:
wykazuje usterki;
spadnie lub ma widoczne uszkodzenia obudowy lub kabla zasilajacego.
Uszkodzony kabel moze zosta¢ wymieniony wylacznie pizez specjaliste (*). Ma to na celu
zapobieganie ryzyku porazenia pradem. Wszelkie naprawy nalezy zlecaé specjaliscie (*).
(*) Specjalista: autoryzowany serwis producenta, ktory zajmuje sie tego typu naprawami. Odnosnie
ewentualnych napraw nalezy skontaktowac sie z dzialem obstugi klienta.

4 Uwaga! Urzadzenie elektryczne nie jest zabawka dia dzieci!

yé}% Nigdy nie zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru w trakcie uzytkowania. Urzadzenia tego typu

== moga by¢ uzytkowane przez dzieci od 8 roku zycia, jak réwniez osoby o ograniczonych

mozliwosciach fizycznych, ruchowych lub umystowych lub tez osoby nie posiadajace
doswiadczenia i wiedzy w zakresie korzystania z tych urzadzen, wylacznie pod opieka

innych 0s6b lub po otrzymaniu i zrozumieniu instrukcji dotyczacych obstugi i informagji o

zagrozeniach zwigzanych z korzystaniem z tych sprzetéw. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie

urzadzeniem. Dzieciom nie wolno wykonywac prac zwigzanych z czyszczeniem i

serwisowaniem urzgdzenia, chyba ze pod nadzorem osoby dorosfej.

Dzieciom nalezy wyja$ni¢ zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem urzadzer elektrycznych:

Ryzyko zwigzane z goracymi iflub ruchomymi cze$ciami urzadzenia.

Ryzyko zwigzane z generowanym w trakcie pracy goracym powietrzem

Ryzyko porazenia pradem

Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymac z dala od urzadzenia i kabla zasilajgcego.

Mogtyby $ciagna¢ urzadzenie pociagajac za kabel | dozna¢ obrazen.

o  Nalezy wybra¢ takie miejsce ustawienia urzadzenia, by dzieci nie mialy do niego dostepu.
Z urzadzenia nalezy korzystac¢ i przechowywac je w miejscu, znajdujacym sie poza
zasiegiem dzieci.

e Ze wzgledow bezpieczefstwa nie pozostawia¢ elementow opakowania (torebek
plastikowych, kartonu, styropianu, itp.) w zasiegu dzieci. Nie pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie
plastikowymi torebkami, ze wzgledu na ryzyko uduszenial

@ © ¢ ¢ o

o  Dzieciom nalezy wyjasni¢ zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem urzadzen
elektrycznych:
- Zagrozenie zwigzane z ostrymi krawedziami, ruchomymi lub goracymi czeéciami
urzadzenia

Ryzyko porazenia pradem
e Urzadzenie nalezy uruchamia¢ i przechowywac poza zasiegiem dzieci.
Dzieci nie moga mie¢ rowniez dostepu do kabla sieciowego, w innym przypadku mogtyby
$ciagnat urzadzenie.

f. o  UWAGA Ryzyko porazenia pradem! Urzadzenie, WLACZNIKIYLACZNIK, kabel
zasilajacy oraz wiyczka nie moga mie¢ kontaktu z woda ani innymi cieczami w zwigzku
z zagrozeniem porazeniem pradem,

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani w innych cieczach, ani w celu
czyszczenia, ani w zadnym innym.
- Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi diorimi ani nie ustawia¢ go na mokrym podfozu.

- Nie stawiaC urzadzenia na wilgotnym podiozu.
- Nie wycigga¢ wtyczki z gniazdka mokrymi dtorimi.

UWAGA Ryzyko obrazen | wypadku! Nigdy nie wilada¢ rak ani innych przedmiotéw do
maszynki do mielenia, gdy urzadzenie jest podiaczone do sieci. W trakcie pracy
urzadzenia w Zadnym wypadku nie dotykaé obracajacych sie czesel.

70




o  ZACHOWAC OSTROZNOSC w tralcie manipulowania nozem, jest bardzo ostry!

7

f A Szczegolnie w trakcie nakladania, wyciagania i czyszczenia noza.

5] 2

e ObchodziC sie ostroznie z nozem krzyzowym oraz tarczami perforowanymi, poniewaz s
bardzo ostre.

Do wktadania produktéw spozywczych i popychania ich we wlocie do napetiania maszynki
do mielenia zawsze uzywac popychacza, a nigdy palcow, widelca, tyzki ani innych
przyrzaddw kuchennych, aby unikna¢ ryzyka wypadku i obrazen.

e Stosowac jedynie oryginalne akcesoria przeznaczone dla tego urzadzenia.

Przed wymiang akcesoriow oraz czesci dodatkowych, zawsze wylaczy¢ urzadzenie.

o Nie poddawac obrébce zadnych twardych materiatow, takich jak zamroZzone produkty, twarde
skorki seréw, stary chleb lub . ..
nie ulegajace rozdrobnieniu czesci produktow spozywezych, takie jak kosci, kosci, chrzastki,

fodygi, nasionaiitp.

e Nie ustawia¢ urzadzenia na goracych powierzchniach ani w poblizu otwartych Zrodet ognia.

Nigdy nie uruchamiac urzadzenia pustego.

o  Przechowywac urzadzenie w suchym, bezpiecznym miejscu. .

UWAGA! Po kazdym uzyciu oraz przed rozpoczeciem czyszczenia,

WLACZNIK/WYLACZNIK ustawic w pozycji WYL. | wyciagnaé wiyczke z gniazdka.

Wyciagnaé wiyczke z gniazdka,

- zawsze po zakonczeniu pracy;

- W przypadku wystapienia awarii;

- przed zdejmowaniem lub zakladaniem akcesoriow;

- przed czyszczeniem urzgdzenia.

oAby wyciagna¢ wiyczke z gniazdka, pociagnaC zawsze za wtyczke nie za kabel zasilajacy.

Uwazac, by kabel sieciowy w zadnym wypadku nie znajdowat sie w poblizu Zrodet ciepta, ani
nie lezat na ostrych krawedziach. Utozy¢ kabel tak, by nie ulegt zaci$nieciu.

e Nigdy nie nies¢ urzadzenia trzymajac za kabel zasilajacy. Kabla nie nalezy zgina¢, ani owijac

wokot urzadzenia. Regularnie sprawdzaé, czy kabel nie ulegt uszkodzeniu.

Zawarto$¢ opakowania

Modut silnika

Popychacz

Miska podajgca
Metalowy wlew
Mocowanie

Wat Slimakowy

N6z

Sruba ustalajaca

Grubo-, $rednio- i drobnomielgca tarcza
Tarcza masarska
Nasadka masarska
Nasadka do kiethas
Opcja: Nasadka do ciasta
Instrukcja obstugi

@ © © @ ¢ © 9 © © © @ © © ©
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Przed pierwszym uzyciem

Usuna¢ wszystkie elementy opakowania i folie.

Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢ urzgdzenie i akcesoria pod katem kompletnosci i
prawidtowego stanu.

Wskazowla: Wszystkie akcesoria sg pokryte cienka warstwa oleju, aby chronic je przed
korozja. Przed pierwszym uzyciem doktadnie oczyscic wszystkie czesci zgodnie z
instrukcjami zawartymi w rozdziale ,Czyszczenie, pielegnacja i przechowywanie®,

Przy pierwszym uzyciu moze wydobywac sie lekki, dziwny zapach. Jest on niegrozny i
zniknie po krétkim czasie. Nalezy jednak zapewni¢ odpowiednig wentylacje.

Montaz i demontaz

UWAGA: Ze wzgledow bezpieczeristwa nie wolno podigczac urzadzenia do sieci przed
montazem!

\ ZACHOWAC OSTROZNOSC w trakcie manipulowania nozem, jest bardzo ostry! Szczeg6lnie

J w trakcie naldadania | wyciggania noza.
0) Montaz (3) komory mielenia

-

Trzymaé komore mielenia (3) wlotem do napetniania do gory (patrz zdjecie). UtoZenie
to nalezy utrzymac w trakcie montazu catosci.

Druga reka wsuna¢ wat slimakowy (8) po stronie, po ktorej zamontowana jest plastikowa
tarcza, w komorze mielenia (3).

Zatozy¢ ndz (9) na koniec walu Slimakowego (8) z ostrzem skierowanym na zewnafrz.
UWAGA: Urzadzenie ulegnie uszkodzeniu, gdy néz (9) nie zostanie zamontowany z
ostrzem skierowanym na zewnatrz na koicu walu slimakowego! Prosimy zapozna¢ sie
z ponizszymi rysunkami:
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Dobrze:
Ostrze skierows
na zewnatrz

@

Zle: Ostrze
skierowane do

5

Zatozy¢ wybrana tarcze mielgca (10). Do przygotowania miesa mielonego uzyé tarczy ze
srednimi lub duzymi otworami. Zwroci¢ przy tym uwage na wpusty gwintu maszynki do
mielenia. Uwazaé, aby oba zewnetrzne noski tarczy mielacej (10) znalazly sie w $rodku.
Zamontowa¢ srube ustalajaca (4) i dokreci¢ ja zgodnie z ruchem wskazowek zegara az do
oporu. Lekko potrzasajac, sprawdzi¢ czy ndz jest mocno zamontowany (9) i nie chwieje sie
ani w jedna, ani w druga strone.

Wiozy¢ ztozong komore mielacg (3) w otwor modutu silnika. Docisnaé lekko komore
mielgca, przekrecajac ja jednoczednie lekko w jedng i druga strone, az prawidtowo
osigdzie. Zatozy¢ Srube mocujaca (6) komory mielacej (3) na gwint (patrz strzatka).
Nastepnie zakreci¢ srube mocujgcg (6) komory mielacej (3) zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara. Przy tym uwazac, by nie przekrzywi¢ komory.

Sprawdzi¢ czy wszystko zostato dobrze zamontowane zgodnie z prawidtowg kolejnoscia.
Na koniec zatozy¢ miske podajgca (2) na gore otworu napelniajacego.

W celu demontazu maszynki do miesa wyciagna¢ popychacz (1) i miske napelniajacq

(2).

Nastepnie odkreci¢ boczng srube mocujaca (6) komory do mielenia (3) w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.

Lekko nacisna¢ komore do mielenia (3) i przekreci€ ja w celu wyjecia w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara. Nastepnie mozna wyja¢ komore mielaca (3) w
celu umycia.

Aby wyjaé $rube ustalajaca (4) przekreci¢ ja w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek

zegara.

Wyja¢ tarcze mielgacg (10).

Zdjaé néz (9). ZACHOWAC OSTROZNOSC w trakcie manipulowania nozem (9), jest

bardzo ostry!

Ostroznie wyjaC wat Slimakowy (8) i usuna¢ pozostato$ci zywnosci

(jezeli takie sie znajduja) z komory mielacej (3).
Wskazéwka: Oczysci¢ wyjmowane czesci bezposrednio po uzyciu, zgodnie z
instrukcjami z cze$ci ,Czyszczenie, pielegnacja i przechowywanie®, poniewaz
urzadzenie stuzy do przetwarzania Zywno$ci i nie nalezy pozostawia¢ na nim zadnych
zaschnietych resztek.

P) Montaz (12) nalkladki do napelniania kietbasy
Po zamontowaniu komory mielacej (3) zgodnie z instrukcjami w pkt A) :

(=]

©

@

Odkreci¢ srube ustalajaca, (4). Wyjag tarcze mielaca (10).

Ostroznie wyjac ndz (9).

Zalozy¢ tarcze masarska (11) na wat Slimakowy (8). Wprowadzi¢ oba noski znajdujace sie
na tarczy masarskiej (11) w ztobki na gwincie komory mielacej (3).

Zalozy¢ nasadke do napefniania kiethas (12) na tarcze masarska (11).
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e Zakrecic mocno $rube ustalajace (4). Przy tym nalezy uwazac, by tarcza masarska (11) z
nakladka w trakcie przekrecenia nie wyskoczyta ze swoich Ziobkéw w trakcie przekrecania
sruby ustalajacej (4). Przytrzymaé ja, mocno druga rekg, w trakcie przekrecania $ruby
ustalajacej (4). ‘

o W celudemontazu odkrecic $rube ustalajgca (4) i wyja¢ nakiadke do napeiniania kietbas
(12) oraz tarcze tarcze masarska (11).

Q) Montaz (13) nakladki masarskiej

Po zamontowaniu komory mielacej (3) zgodnie z instrukcjami w pkt A) :

o  Odkreci¢ érube ustalajaca (4) .

o  Wyjac tarcze mielgca (10).

o Ostroznie wyjaé noz (9).

e  ZalozyC tarcze masarska (11) na wat Slimakowy (8). Wprowadzi¢ oba noski znajdujgce sie

na tarczy masarskiej (11) w Ztobki na gwincie komory mielagcej (3).

Zatozy¢ nasadke masarska (13) na tarcze masarska (11).

e Po prawidtowym zamontowaniu wszystkich elementéw, przykreci¢ mocno $rube ustalajaca,
(4). Przy tym nalezy uwazaé, by tarcza masarska (11) z nakladkg masarska (13) w trakcie
przekrecenia nie wyskoczyta ze swoich ztobkow w trakcie przekrecania $ruby ustalajgcej
(4). Przytrzyma¢ ja mocno drugaq reka, w trakcie przekrecania $ruby ustalajacej (4).

o W celudemontazu odkreci¢ Srube ustalajaca (4) i wyja¢ naktadke masarska (13) oraz
tarcze tarcze masarska (11).

R) Nakiadka do ciasteczek)

o Nakladka ta jest montowana na nakladce maszynki do mielenia. Aby osiagna¢ dobry efekt,
ciasto nie powinno mie¢ zbyt ptynnej konsystencii.

]

\ UWAGA: Nie uzywa¢ urzadzenia diuzej niz przez 3 minuty w trybie ciaglym. Nastepnie
/1 \ pozostawi¢ urzadzenie na ok. 10-15 minut w celu ostudzenia i zapobiegania przegrzaniu
" (patrz réwniez ,Dane techniczne oraz czas eksploatacji).

Eksploatacja maszynki do mielenia

/\ Srodki prewencyjne zapobiegajace wypadikom | obrazeniom |

£.23 o Nigdy nie chwyta¢ urzadzenia za otwory. W zadnym wypadku nie wprowadza¢ obcych
przedmiotéw do urzadzenia, z wyjatkiem dotgczonych popychaczy oraz przetwarzanej
zywnoscl. W innym przypadku istnieje duze zagrozenie wypadkiem!

o Przed wyciagnigciem lub demontazem akcesoriow zawsze wyjaé wiyczke z gniazdka.

e Nigdy nie pozostawiaC urzadzenia bez nadzoru, gdy jest gotowe do uzycia.

e Po zakonczeniu eksploatacji lub w trakcie przerwy w pracy zawsze wycigga¢ wiyczke, aby
unikng¢ przypadkowego uruchomienia.

o Stosowac jedynie oryginaine akcesoria przeznaczone dla tego urzadzenia.

e Urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane przez osoby, wtaczajac w to dzieci, ktdrych stan
fizyczny, ruchowy lub umystowy, czy tez brak doswiadczenia i/lub brak wiedzy nie
gwarantuje bezpiecznego obchodzenia sie z urzadzeniem. Osoby te powinny by¢
nadzorowane przez kogo$ innego w trakcie uzytkowania urzadzenia.
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Wskazowka:

o W celu zapobiegania przegrzaniu urzadzenia, nie nalezy przekraczaé zalecanego czasu
eksploatacji. Po kazdym uzyciu pozostawic urzadzenie do ochiodzenia (patrz ,Dane
techniczne i czas eksploatacji‘).

e Witrakcie przetwarzania duzych ilosci stosowaé odpowiednie przerwy.

Po zamontowaniu wybranych przez siebie nasadek;

o Do przygotowania migsa mielonego uzy¢ tarczy ze $rednimi lub duzymi otworami.

o Zamontowat Srubg ustalajaca (4) i dokrecic ja zgodnie z ruchem wskazowek zegara az do
oporu.

o ustawi¢ urzgdzenie tak, by znajdowato sie ono na catkowicie stabilnym i suchym podiozu i
w zadnym wypadku nie mogto Zostac (np. w wyniku drgan lub pociagniecia za kabel
sieciowy) zrzucone ze stotu lub znaleZ¢ si¢ w poblizu wody. W trakcie eksploatacji nie
mozna unikna¢ drgan. Regularnie sprawdzaé, czy éruba ustalajaca (4) jest mocno
dolrecona.

OSTRZEZENIE: Nigdy nie dotykaé podiaczonego lub uruchomionege urzadzenia, gdy
przewraca sie lub wpada w wode ani w innych niebezpiecznych sytuacjach! W sytuaciji
awaryjne]j natychmiast wyciggna¢ wiyczke! W innym wypadku istnieje duze zagrozenie
obrazeniami i utrata zycia!

Przetwarzanie miesa

A, OSTROZNIE, niebezpieczeristwo obrazen! Do popychania Zywnoséci w otworze
&\ napelniajacym maszynki do mielenia zawsze stosowaé popychacz, a nigdy palce,
~ widelec, lyzke lub inne przybory kuchenne! W innym wypadku istnieje duze ryzyko
uszkodzenia urzadzenia.

UWAGA: Nie dociska¢ popychacza zbyt mocno, by niespowalniaé dziatania silnika. W
= innym wypadku urzadzenie moze ulec przecigZeniu i zostaé uszkodzone.

o Wskazéwka: Migso mielone jest bardzo podatne na zepsucie. Dlatego tez nalezy uwazaé
by migso bylo $wieze | zwraca¢ uwage na prawidtowa higiene w trakcie przetwarzania
miesa.

© Do przygotowania migsa mielonego uzy¢ tarczy ze $rednimi lub duzymi otworami.

o Wprzypadku obrobki watrobki i innych produktow spozywezych o duzej zawartosci plyndw
(wody lub krwi), moze zdarzy¢ sig, ze czes¢ plynow bedzie wyplywaé na krawedzi $ruby
nastawczej maszynki do mielenia i przeciekac¢ do zbiornika. Nie ma to wptywu na wynik
obrobki. Ciecz mozna fatwo usunaé (patrz rozdziat ,Czyszczenie, pielegnacja i
przechowywanie”)

e Poprzeczytaniu wszystkich wskazowek dotyczacych przetwarzania miesa, mozna

~ uruchomi¢ urzadzenie. '

o Usuna¢ kosci i chrzastki, a nastepnie pokroié migso na kawatki, mniejsze niz $rednica
otworu napetniajacego.

o Nie wkiadac zbyt duzych kawatkéw miesa, ani zbyt twardych (np. suszonej szynki, itp.) do
urzadzenia, poniewaz moze ono ulec przecigzeniu.

e Ustawi¢ miske na mielone migso pod otworem maszynki do mielenia.

e Wiozy¢ zywno$¢ do miski napetniajacej.

o Ustawi¢ WLACZNIK/WYLACZNIK do pozycji AUS[WYL.] (pozycja srodkowa), aby upewnic¢
sie, ze urzadzenie jest wytaczone.

e  Wsadzi¢ wtyczke do kontaktu.
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o Ustawi¢ wigcznik ON/R w pozycji , ON ). Ustawi¢ wigcznik WLACZ/WYLACZ w pozydj
.1 (nacisna¢ lewa strone), aby wiaczy¢ urzadzenie. Pamieta¢, Zze urzadzenie wowczas
dziata w trybie ciggtym i musi zosta¢ wytaczone recznie (wiacznik w pozycji $rodkowej =
AUS).

Pozycje wiacznika ON/REV:

Pozycja ON = Bieg normalny (Wigcznik EIN/AUS musi znajdowacé sie w pozycji ,0" (WL.)
Pozycja REV = aktywny przetacznik momentowy biegu zwrotnego (stosowany tylko przy
pozycji wigcznika ,REV”)

Przetgcznik momentowy biegu wstecznego jest stosowany, gdy praca urzadzenia zostanie
wstrzymana przez zablokowanie sig Zywnosci (patrz czgs¢ ,Rozwigzywanie probleméw).

Obrobka kielbasy

e  Przemieli¢c migso dwukrotnie przy pomocy wybranej tarczy (zgodnie z instrukcjami
zawartymi w rozdziale ,Obrobka migsa”) przed poddaniem tego migsa obrobce w celu
przygotowania kiethasy.

e W celu przygotowania kietbasy, do zmielonego migsa doda¢ posiekang cebule, przyprawy
I inne dodatki zgodnie z wybranym przepisem i doktadnie wymiesza¢ mase. Przed
rozpoczeciem dalszej obrébki, wstawi¢ mase na ok. 30 min. do lodowki.

o  Wskazéwka: Farsz na kietbase moze by¢ surowy lub zagotowany. Korzystaé z
popularnych przepisdw na przygotowanie kiethasy.

o  Naciagna¢ ostonke (naturalne lub sztuczne jelito, dostepne w sprzedazy) na naktadke do
napetniania kietbasy i zawigzac jej drugi koniec. Na kazdy 1 kg farszu potrzebne jest okofo
1,60 m ostonki.

e  Rada: Naturalng ostonke nalezy namoczy¢ wczesniej przez okoto 3 godziny w letniej
wodzie. Dzigki temu naturalne jelito stanie sie ponownie elastyczne. Naturalne jelita mozna
zakupic w specjalistycznych sklepach w poblizu rzezni lub na zaméwienie u swojego
rzeznika.

e  Oslonka jest wypetniana farszem wttaczanym przez naktadke do napetniania kietbasy. Po
osiagnigciu zadanej diugosci kietbasy, wytaczy¢ urzadzenie, $cisnaé kietbase na korcu i
okrecic ja kilkakrotnie wokot wasnej osi. Kontynuowaé az do zblizenia sie do drugiego
konca ostonki. Wytaczy¢ urzadzenie, Sciggnaé ostonke z naktadki napelniajacej i zawiazac
ja.

o  Rada: Kielbasa rozszerza sig przy gotowaniu i mrozeniu. Dlatego teZ nie nalezy jej
przepetniac, poniewaz moze popekat.

o  Po przeczytaniu wszystkich wskazowek dotyczacych ,0brébki kiethasy”, mozna uruchomi¢
urzadzenie.

Praca z nakiadka masarskg

o  Przy pomocy naktadki masarskiej mozna przygotowa¢ puste roladki z ciasta, miesa lub
warzyw, ktore pdzniej mozna dowolnie napemic. '

o  Rada:Przemieli¢ migso dwukrotnie przy pomocy wybranej tarczy (zgodnie z instrukcjami
zawartymi w rozdziale ,Obrobka migsa”) przed poddaniem tego miesa obrébce przy
pomocy naktadki masarskiej.

e Produkcja rolek wymaga wprawy. Konsystencja mieszanki nie moze by¢ zbyt sucha ani
zbyt ptynna. Zawarto$¢ cieczy w przetwarzanym produkcie spozywczym jest rézna.
Dlatego tez nie mozemy tutaj przedstawi¢ doktadnych wytycznych. Prawidtowy stosunek
mieszanki osigga sie wraz z doSwiadczeniem. Zalecamy korzystanie z popularnych
przepisow. _

e  Po przeczytaniu wskazowek z rozdziatu ,Naktadka masarska“, mozna wtgczy¢
urzadzenie.
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Czyszczenie akcesoriéw
OSTROZNIE, niebezpieczeristwo obrazen! Néz jest bardzo ostry!

o Wszystkie inne akcesoria majace kontakt z produktami spozywezymi mozna czyscic jedynie
recznie. Tarcze nie nadajg sig do mycia w zmywarce; czy$cié je w cieptej wodzie z
dodatkiem ptynu przeznaczonego do uzytku domowego i nastepnie dokfadnie je wysuszy¢.
Dokladne wysuszenie jest wazne w zwiazku z zapobieganiem tworzeniu sie osadéw

kamienia.

W przypadku przyschnigcia migsa lub innych produktow, namoczy¢ dang czesé w
cieptej wodzie z dodatkiem kitku kropli ptynu do mycia naczyr. Nastepnie
pozostatosci zywno$ci mozna z fatwoscig usunaé.

o  Zadnych cze$ci maszynki nie nalezy my¢ w zmywarce.

Dokiadnie wszystko osuszy¢ przed ponownym uzyciem urzadzenia.

Pielegnacia | przechowywanie

Po wyschnigciu przetrze¢ metalowe naktadki w celu zabezpieczenia ich przed korozjg
niewielka iloscia oleju spozywczego, jezeli urzadzenie ma byé przechowywane.

o Przechowywac urzadzenie w suchym, zabezpieczonym przed kurzem miejscu.
Przechowywac urzadzenie tak, by bylo niedostepne dla dzieci i 0s6b o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, ruchowych lub umystowych. Osoby te nie s zawsze w stanie
prawidtowo oceni¢ zagrozenia zwigzane z urzadzeniami elektrycznymi, generujacymi ciepto
oraz ruchomymi, ostrymi lub
obracajacymi sie czesciami urzadzenia.

Dane techniczne i czas eksploatacii

220-240V ~ 50/60Hz, 350-450W (1200 W maks. Lockpower); Klasa bezpieczenstwa Il
Lockpower to maksymalny pobdr mocy z sieci zasilajacej w chwili uruchomienia. W trakcie
pracy pobor mocy bedzie wynosi¢ 350 - 450 Watt.

Urzgdzenie to zostalo przetestowane i jest zgodne z obowigzujacymi dyrektywami CE.

Czas eksploatacji:Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy ciaglej. Nie przekraczac¢
wskazanego na tabliczce znamionowej czasu eksploatacjiwynoszacy 3 min.. W innym
przypadku moze dojs¢ do uszkodzenia silnika. Przerwy musza wynosié minimum 10-15 minut,
tak by urzadzenie ostygto.

Utylizacja

Opakowanie usung¢ zgodnie z miejscowymi przepisami o odpadach i odpowiednio je sortujac.
Karton i papier nalezy odda¢ na makulature, folie do odpowiedniego pojemnika surowcow
wtornych.

Produkt ten po skoriczonym czasie eksploatacji nie moze byé utylizowany jako zwykie odpady z
gospodarstwa domowego, lecz musi by¢ oddany do punktu surowcow wtdrmych
dla urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Informuje o tym symbol
(przekreslony pojemnik na $mieci) umieszczony na produkcie, w instrukcji obstugi
lub na opakowaniu. Odpowiedzi na pytania odnoénie utylizacji udziela najblizszy
komunalny skiad odpadow.

Uzyte tworzywa nadajq sie do wtornego uzycia zgodnie ze swoim oznaczeniem.
Powtorne uzycie, stosowanie surowcow wtomych oraz inne formy recyclingu
zuzytych urzadzen stanowig wazny element ochrony srodowiska naturalnego. Prosimy o
kontakt z lokalnymi wtadzami odnosnie punktu zbiorki tego typu odpadéw. Tym samym
zapewniajgc utylizacje zgodng z przepisami.
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Warunki gwarancji

Na sprzedawane przez nas urzadzenie udzielamy 24-miesiecznej gwarancji. Gwarancja
rozpoczyna biec w dniu sprzedazy (paragon). W przypadku usterki nalezy przekazaé
sprzedawcy kompletne urzgdzenie w oryginainym opakowaniu wraz z informacjg o wadzie oraz
oryginalnym dokumentem zakupu (paragonem), ktdry jest bezwzglednie konieczny do
przeprowadzenia bezptatnej naprawy lub wymiany urzadzenia przez sprzedavvce

W przypadiu rellamacji prosimy najpierw o kontakt z infolinig serwisowa (oplata za
potaczenie lokalne). Wiekszod¢ zapytan mozna rozwigzaé szybko i sprawnie przez telefon:

W przypadku pytan, prosimy o kontakt z'naszym dziatem obstugi klienta:
Sprzety AGD - Dziat Obstugi Klienta

Infolinia serwisowa: (089) 3000 88 — 21

Faks: (089) 3000 88 -11

W okresie gwarancyjnym, uszkodzone urzadzenia mozna odesta¢ do serwisu odpowiednio
oznaczone. Urzadzenia przestane do nas bez dokonanych oplat za przesylke nie zostang
przyjete. »
Rada: Prosimy nie wysyta¢ urzadzen jako paczek, ze wzgledu na koszty.
W ramach gwarancji usuwane sa wady urzadzenia wynikajace z bledéw materiatowych lub
produkeyjnych, wedtug naszego uznania poprzez naprawe fub wymiane. Swiadczenia te nie
przediuzajg okresu gwarancji. | nie dajg prawa do wyznaczenia nowego okresu gwarancji. Inne
roszczenia, w szczegbinoéci rekompensata z tytutu poniesionych szkéd sg wytaczone.
Doktadny opis wady skraca czas potrzebny do jej usuniecia.
Prosimy o zrozumienie, ze nie moga by¢ uwzgledniane roszczenia:
- po uplywie czasu eksploatacji wlasciwego dla danego urzadzenia, w szczegolno$ci bateri,
akumulatorkéw, zarowek efc.
- dotyczace wyposazenia dodatkowego i czesci tatwo sie zuzywajacych, jak np. paskéw
napedowych, szczotek silnika, mieszadetek, nasadek blendera, okragtych nozy itp.
z tytutu peknigc, jak np. szkta, porcelany lub tworzyw sztucznych
-z tytutu uszkodzen transportowych, niewtasciwego uzycia, jak rowniez
- W przypadku niewystarczajacej pielegnacji, czyszczenia lub konserwowania oraz w
przypadku nie przestrzegania wskazéwek dotyczacych obstugi i montazu urzadzenia
w przypadku oddziatywania czynnikéw chemicznych iflub elektrochemicznych
w przypadku podtaczenia urzadzenia do pradu o niewtasciwych parametrach lub napieciu
oraz w przypadku podigczenia urzgdzenia do niewtasciwego zrodta pradu
w przypadku anormalnych warunkéw w otoczeniu oraz w przypadku eksploatowania
urzadzenia w niewtasciwych warunkach
jak rowniez gdy urzadzenie byto naprawiane lub otwierane przez osoby, ktdre nie sg przez
nas autoryzowane w tym zakresie lub
gdy w naszych urzadzeniach montowane sa czeséci zamienne nie bedace cze$ciami
oryginalnymi lub tez
- gdy usterke spowodowat kontakt z niewtasciwymi materiatami
Po uptywie okresu gwarancyjnego istnieje mozliwo$¢ odptatnego odestania urzadzenia do
naszego serwisu. Naprawy sg wowczas realizowane odpfatnie.

Zmiany techniczne zastrzezone! Wersja 05/2013
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